ENTRADAS

TIRADITO DE PESCA BLANCA

Pesca blanca del dia marinada en leche de tigre, servida
con mayonesa de cilantro, aguacate, cebolla encurtida y
casabe. $ 28.800

CHICHARRON DE CALAMAR CON CHIMICHURRI DE

HIERBAS DE AZOTEA
Chicharron de calamar servido sobre mayonesa negra,
remolacha y chimichurri de hierbas de azotea. // $ 28.800

CREMA DE ZANAHORIA Y JENGIBRE
Crema de zanahoria y jengibre con almendras tostadas
S 26.400

QUESO PAIPA

Queso Paipa de Boyacd, asado al horno y acompafado de
mermelada de uchuva y tomates perla.

S 24.600

ALBONDIGAS DE FUEGO

Albondigas con carne de res, cerdo y mani. Servidas en
salsa de curry rojo y leche de coco. // $ 28.800

FUERTES

PESCA BLANCA

Filete de pesca fresca servida sobre puré de platano en
tentacion, tierra de queso costefio y mantequilla de citricos.
$ 70.400

LANGOSTINOS ENVICHADOS

Langostinos marinados y salteados en licor de viche con
maracuya. Acompanados suflé de maiz dulce y papa
nevada. Servido con suero costeno y salsa de cilantro.
S 70.400

ENSALADA DE BURRATA Y BABA GANOUSH
Burrata de bufala de Planeta Rica con Baba ganoush de
berenjena ahumada, falso chocrut de repollo morado y
manzana. Servida un melado aromatizado y nueces
encostradas en especias. // $ 60.400

CROQUETAS DE FRIJOL CABECITA NEGRA (VEGGIE)
Ahuyama rostizada banada en raita de suero costeno,
acompanada de croquetas de frijol cabecita negra. $ 60.400

POSTRES

POLLO EN BBQ DE GUAYABA

Pechuga rellena con queso costefo y aji dulce confitado.
Acompanado de tabule de quinua roja, cous cous y
vegetales. // $ 56.800

ROLLITO TOLIMENSE
Chicharron con piel crocante sobre arroz apastelado tipico
del Tolima. // $ 60.400

ALITA DE CERDO EN CERVEZA NEGRA
Presa tierna de cerdo hecha en coccién lenta. Acompafnada
de puré de papa nevada, maiz dulce y espinaca. // $56.400

ENTRANA CON CHIMICHURRI

Entrafna magra de res a la parrilla, servida con chimichurri
de azotea. Acompanada de papa capira y papa criolla
confitada con suero costefo y pimiento morron. // $ 64.400

SOLOMITO ENCOSTRADO

Corte sterling encostrado en nueces y pimentas. Servido
sobre puré de papa nevada y salsa de queso azul

$ 66.400

CALDERETA DE MARISCOS

Receta tradicional del Pacifico Colombiano. Langostinos,
camarones, almejas, calamares y pescados cocidos a fuego
lento con leche de coco y chontaduro. // $ 70.400

FLAN DE MANGO

Flan clasico de vainilla servido con sobre lajas horneadas
de mango maduro. Servido con un praliné de almendras. //
S 24.800

CREMOSO DE GULUPA

Cremoso de gulupa servido sobre tierra de hierbabuena,
acompanado de ganache de chocolate y reduccion de
vinagre balsamico // $ 24.800

CHEESECAKE DE GUAYABA
Tartaleta de guayaba servida con un cernido de dulce de
cocas de guayaba. // $ 24.800

TORTA HUMEDA DE CHOCOLATE Y ESPRESSO
Timbal de torta de chocolate semiamargo, servido con una
ganash con Cointreau y crocantes de nueces // $ 24.800

CAFE-INFUSIONES AMAZONICAS

Café Urbania Paz. Origen: Granada, Antioquia.

ESPRESSO Y AMERICANO // & 7.000
CAPPUCCINO //  9.800

SELVATICA ACAL. Hibiscus, canela, cascara de naranja,
jengibre y cardamomo// $ 10.800

SELVATICA ARAZA .Verbena de limdn y jengibre // $ 10.800
SELVATICA CAMU CAMU. Limoncillo y uchuva // $ 10.800

CERVEZAS

NACIONALES E IMPORTADAS
CERVEZAS ARTESANALES

$ 13.400
$ 18.800



BEBIDAS

COCTELES

AGUA MINERAL S 7.400
GASEOSAS $ 7.400
JUGOS NATURALES $12.800
TE HATSU $12.800
SODA JUNIPER DE TORONJA $12.800
TONICA JUNIPER DE ENEBRO $12.800
TONICA JUNIPER DE SAUCO $12.800
CIDRA JUNIPER DE ROSAS $12.800
TONICA FEVER TREE $15.400

VINOS BLANCOS

OSTATU BLANCO
D.0. RIOJA ALAVESA
VIURA / MALVASIA // $ 154.000

MENADE ORGANICO VERDEJO
D.0. RUEDA, ESPANA. // $ 174.000

CANTALAPIEDRA CANTAYANO VERDEJO
LA SECA, .G.P CASTILLA Y LEON
$174.000

LA VAL ALBARINO.
D.0. RIAS BIAXAS, ESPANA. // S 166.800

ALTA ALELLA PB.
D.O. ALELLA, CATALUNA, ESPANA.
PANSA BLANCA (XAREL LO) // $ 174.000

OSTATU ROSE

D.0. RIOJA ALAVESA
TEMPRANILLO / GARNACHA // $ 154.000

VINOS TINTOS

OLD GEORGE SOUR

Mezcal, tequila reposado, triplesec, albahaca, cardamomo y

jugo de limdén // $ 38.000

FLORA FLORA

Ginebra, syrop de frambuesa, uva isabela, jengibre y jugo

de limén // $ 34.000

CORIANDER SOUR

Ginebra, triplesec, cilantro, jugo de limon y pifia // $ 34.000

MAI TAI

Ron Sailor Jerry, syrop de limon habanero vy jugo de limon.

$ 36.000

ANCHO REYES SOUR

Mezcal, tequila reposado, licor de chile ancho poblano, bitter

y triplesec // $ 37.000

VICHE ENLULADO

Viche artesanal del Pacifico, lulo, hierbabuena y limon.

$ 30.000

PENISILIN SOUR

whisky, mezcal, jengibre, miel y jugo limon. // $ 37.000

MOSQUERA MULE

Viche, mezcal, ginger beer, miel y jugo limon. // $ 36.000

LICORES

MANZ PLATONICO. TOURINGA NAL, CARTELAO, RORIZ, SYRAH.
D.0. SETUBAL V.R. PORTUGAL. // $ 148.000

MUSTAGUILLO MESTIZAJE. VINO ORGANICO
BOBAL/GARNACHA/SHIRAZ. D.O.P. EL TERRERAZO. VALENCIA,
ESPANA. // $ 176.000

LUZON MONASTRELL
D.0. JUMILLA, ESPANA. // $ 144.000

LUZON CRIANZA (12 MESES)
GARNACHA/MONASTRELL. // D.0. JUMILLA, ESPANA. S 188.000

RAUL PEREZ — ULTREIA SAINT JACQUES
D.0. BIERZO, ESPANA. MENCIA 100% // $188.000

TEDESCHI CORASCO
VALPOLICELLA, ITALIA.
CORVINA/REFOSCO/ROBASO // $179.800

CATENA ZAPATA MALBEC.
LUJAN DE CUYO, ARGENTINA. // $ 238.000

RON HECHICERA (700cc)

RON GOBERNADOR

RON PARCE 8 ANOS

RON PARCE 12 AROS

VODKA CIROC

VODKA GREY GOOSE (700cc)
GIN SELVA (700cc)

GIN HENDRICKS

GIN 47 MONKEYS (500cc)
TEQUILA HERRADURA REPOSADO
TEQUILA DON JULIO ANEJO
MEZCAL MONTELOBOS

MEZCAL SIETE MISTERIOS
BOURBON WILD TURKEY
BOURBON WOODFORD RESERVE
BOURBON BULLEIT

RYE BULLEIT

WHISKY JACK DANIEL'S (700cc)
WHISKY TULLAMORE DEW

TRAGO / BOTELLA
$ 28.000 / $ 390.000
$ 26.000 / $ 370.000
$ 28.000 / $ 410.000
$ 40.000 / $ 600.000
$ 27.800 / $ 410.000
$29.800 / $ 410.000
$ 23.800 / $ 320.000
$ 34.000 / $ 520.000
$ 48.000 / $ 480.000
$ 32.000 / $ 480.000
$ 36.000 / $ 530.000
$ 36.000 / $ 530.000
$ 38.000 / $ 550.000
$ 20.800 / $ 260.000
S 44.800 / $ 590.000
$ 22.800 / $ 330.000
$ 24.800 / $ 360.000
$ 20.800 / $ 260.000
$ 20.800 / $ 260.000

WHISKY MONKEY SHOULDER (700cc) $ 22.800 / $ 304.000

WHISKY GLENLIVET (700cc)

$ 26.000 / $ 350.000

WHISKY MACALLAN 3 CASK (700cc) $ 58.000 / $ 800.000



